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Rezepterstellung mit HACCP-Fliel3diagramm

Zutaten E HACCP | Nahrwettangaben | Allergene | Ewﬂaﬂungen|

Kategorie Alle Beilage - Kartoffel "Dauphinemasse™
Kategori - - HACCP ZUTATEN - -
Fische und Schalertiere fisch / gekuhit D # risikofrei
ischzuschnitt - Anguilla Anguilla (L) Fische und Schalentiere frisch / gekhit - LE_ig_ertempemtur:

Aal frisch Fischzuschnitt gebraten Convenience Fische und Schalentiere ] Ej:ﬁ%n :Salz
Aal frisch Fischzuschnitt gegart Convenience Halbfertigprodukte, Basisprodu...
Azl gebacken (3) Conwvenience Fische und Schalentiers # Backfette wie Rama, Butter
Aal gegart Convenience Halbfertigprodukte, Basisprodu... ) L;gedempgmtur: Ea

- Risiken: keine
Aal gekocht. mit DillsoBe (3) Convenience Fische und Schalentiere o Betrifft: Butter

- # Convenience Fertigprodukte

- Lagert: ratur: Lagertemperatur nach Angabe des

p

Menge Einheit Zutat ccp Herstellers
- Risiken: keine
3 g | » | Brandteig 4§ (% Betrift: Brandteig
250,00 g [ |Mehl f ' R # Convenience Getreide und Getreideprodukte
125,00 ~ | Butt = [T
. 9 utter * ' & - Lagetemperatur: trocken: 12 bis 20°C
8,00 Stack | | Eier f ' R - Risiken: Bacillu cereus Sporen, Fremdkorper,
chemische Gefah
0,00 Prise | v | Salz 4§ (x Bett, Mehl
000|  Prise | v Muskatnus 4+ ¥ (%

# Convenience Krauter und Gewlrze getrocknet,
Basisprodulte, Rezeptzutaten
- Lagertemperatur: Lagertemperatur nach Angabe des

Herstellers
- Risiken: Starke Keimbelastuna S
Letzte hinzugefigte Zutat: keine
Kochanweisung  Venwendung: A Arbeitsbereich [ Hauptkiche
|
100 Partionen Katoffelnocked natur, oder mit verschiedenen Geschmackszutaten vermischt, Kartoffelkroketten oder
anderes Feingeback.
Ausgabe
) Warm Brandteig: Milch zum ausbacken, Wasser zum backen im Rohr. Partionen 100 % [ Standard | .
® Katt Bearbeiten 66 % [ Klein ] -
() Salat

- @ Rezept drucken ] [ Zurdck ]
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