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Tuttlingen (feu) Bei 1186 Kontrollen haben die Lebensmittelkontrolleure und Amtstierarzte des

Landratsamtes Tuttlingen 2009 Metzgereien, Backereien, Gaststéatten, Grol3kiichen, Lebensmittelhersteller un
Einzelhandler Gberpruft. Dabei wurden 643 der 1701 im Landkreis registrierten Betriebe (37,8 Prozent) ein
oder mehrmals Uberpruft.

In 162 Betrieben, das heil3t in 9,5 (Prozent) der kontrollierten Firmen wurden Verstt3e gegen
lebensmittelhygienische Vorschriften festgestellt. Die Beanstandungsquote ist aber nicht als reprasentative
Aussage Uber die Qualitat der Lebensmittelbetriebe zu verstehen. Betriebsauswahl und Kontrollfrequenzen
sind risikoorientiert.

Im Blickpunkt der Kontrolleure liegt der hygienische Umgang mit den Lebensmitteln, der ordentliche
Zustand der RAume und Einrichtungen und die einwandfreie Qualitat aller im Betrieb verwendeten oder
hergestellten Lebensmittel. Fiihren Kontrollen zu Beanstandungen, die nicht sofort abgestellt werden,
ergreift die Lebensmitteliberwachung weitere MalRnahmen.

So wurden 135 Méangelberichte ausgestellt und 23 Anordnungen zur Beseitigung der Missstande erlassen.
Drei Betriebe mussten wegen unhygienischer Zustéande geschlossen werden. Verstol3e gegen das
Lebensmittelrecht wurden 34 Mal mit Verwarnungs- und Bul3geldern geahndet.

Die Lebensmittelkontrolleure des Amtes fur Veterinarwesen und Verbraucherschutz erhoben 686 Proben von
Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden und Kosmetika und schickten sie zur Untersuchung an das

Chemische und Veterinaruntersuchungsamt Freiburg. H6chste Prioritat bei der Probenahme haben
Lebensmittelproben, die mit Erkrankungsféallen zusammen héngen und Proben, die wegen
Verbraucherbeschwerden erhoben werden; dies war 14 Mal der Fall.

Im Ubrigen liegt der Schwerpunkt der Probennahme bei Herstellern und Importeuren. Doch auch am Beginn
der Lebensmittelkette wird untersucht: Beim landwirtschaftlichen Erzeuger werden Milch, Eier oder
Honigproben gezogen und zur Untersuchung auf qualitative Merkmale und Rickstande eingesandt; 2009
blieben alle zwdlf untersuchten Rickstandsproben ohne Beanstandung.
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